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Commanderij Cuvée 

naar Slovenië 
Ontdek het Sloveense Toscanië 

...en zijn wijnen 

Het verhaal van de overgang van een systeem van coöpe-
raties naar private familiale wijndomeinen zullen we overal 
horen. Zonder twijfel heeft dat mee de basis gelegd voor 
de huidige kwaliteit van de Sloveense wijnen. Zeker sinds 
de onafhankelijkheid in 1991, toen het land zich af-
scheurde van Joegoslavië en aan de daaropvolgende gru-
welijke oorlog ontsnapte, kwam er een dynamiek op gang 
die zich ook manifesteerde in de wijncultuur. De toetreding 
tot de Europese Unie in 2004 heeft dat proces nog ver-
sneld. Nu wordt Slovenië het "Zwitserland van Oost-
Europa" genoemd, zowel omwille van het landschap als de 
welvaart. Niet minder dan 40.000 wijnbouwers produceren 
vandaag 125 miljoen flessen per jaar, terwijl een goede 
wijnwetgeving kwaliteit stimuleert. 
 

28 april tot 1 mei 2018 
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Primorska  wijnregio 

Primorska in het zuidwesten 
grenst aan Italië, wordt het 
meest beïnvloed door een 
mediterraan klimaat en is 
veruit het meest interessante 
wijngebied. In de subregio 
Brda zijn de beste domeinen 
Movia (movia.si - invoerder in 
België: matthys-wines.be), 
Edi Simcic (edisimcic.be) en 
Marjan Simcic (simcic.si). In 
de subregio Vipava worden 
goede wijnen gemaakt door 
Tilia 
(tiliapremiumwines.com), 
Sutor (sutor.si) en Primoz 
Lavrencic (een van de 
briljantste wijnmakers van 
Slovenië die pas het familiale 
domein Sutor heeft verlaten 
en met een eigen project is 
begonnen). 

De wijnen uit Primorska zijn 
vaak droog en rijk aan mine-
ralen, met bescheiden zuren 
en subtiele aroma’s. Onge-
veer de helft van de gepro-
duceerde wijnen is rood, in 
tegenstelling tot de andere 
wijnregio’s, waar witte wijnen 
domineren. Ze worden ge-
maakt van druiven als de 
Pinela, Vitovska en de Ribolla. 

Welke wijnregio bezoeken we? 
Slovenië heeft een lange geschiedenis van wijnmaken en is als land de rijke bezitter 
van verschillende wijnregio’s.  Tijdens onze wijnreis maken we kennis met 2 wijn-
gebieden binnen de Primorska wijnregio, namelijk: 

 Goriska Brda 

 Vipavska dolina 

Zie kaart: 

Waar 
overnachten we? 
Ons 3-sterrenhotel is gelegen 
midden in het Goriska Brda 
wijngebied.  

Ruime kamers midden in het 
wijngebied. Ons hotel is Vila 
Kozana en je vindt meer informatie  hier: http://www.hotel-brda.si/  

  

 

 

 

Slovenië culinair? 
Reken maar, we voorzien 2 avondmaaltijden in ons hotel, onze bedstee is dus niet ver 
weg. Zondag zou zondag niet zijn indien we niet opteren voor een goed middagmaal 
in een lokaal restaurant van de streek met als specialiteit lokale gerechten samen met 
lokale wijn. Op maandagavond laten we ons verwennen, na onze proeverij , gaat de 
wijnbar ons verzorgen met een 4-gangen avondmaal met lokale wijnen. Als hek-
kensluiter hebben we nog een uitgebreide feestmaaltijd voorzien in het historisch 
kasteel van  Ljubjana. Lokale TOP-wijnen zullen van de partij zijn.  

Smullen  en genieten maar! 
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“Nauwelijks 27 jaar geleden waren de Sloveense wijnbouwers nog verplicht om hun druiven aan 
een coöperatie te leveren onder het communistische regime in Joegoslavië. Vandaag is Slovenië 

één van de boeiendste nieuwe wijnlanden van Oost-Europa.” 

We hebben een mooie selectie van representatieve top-
wijnhuizen voor de regio gevonden. 

Onder deze wijnhuizen zijn er die  gericht zijn op bezoeken 
van groepen  en andere wijnboeren, die zeer goede wijnen 
hebben, maar die hun deuren normal niet openen voor zo’n 
grote groep.  We hebben hun kunnen overtuigen dat ze een 
groep van respectvolle wijnliefhebbers kunnen verwelkomen 
en finaal openden ze dan toch hun deuren. 

Naast deze top-wijnhuizen, met het proeven van hun top-
wijnen kunnen jullie ook kennismaken met Sloveense wijnen  
in combinatie met de maaltijden, van andere wijndomeinen . 

Jullie zijn benieuwd?  Wij ook, en terecht... 

Start alvast maar eens met wat te grasduinen op de websites 
van ONZE wijnboeren: 

 

 

 

 

 

 

http://www.sutor.si/ 

http://www.edisimcic.si/ 

http://www.vipava1894.si/en  

http://brandulin.si/ 

http://www.burjaestate.com/en 

http://www.pasji-rep.si/ 

 

 

Welke wijnhuizen heten ons welkom? 

Het klimaat is natuurlijk ook een belangrijke factor. In deze 
regio is dat zowel alpien als mediterraan. Zelfs bij volle zon in 
de wijngaard, zie je sneeuw op de bergtoppen. Je hebt 
warmte overdag en koelte 's nachts, een ideale mix voor 
wijndruiven. De wind van de Adriatische Zee blaast 
bovendien de wijngaarden droog, zodat er minder 
problemen zijn met ziektes en insecten. Terwijl aan de 
andere kant de Alpen bescherming bieden. In de wijnen van 
goede domeinen valt dan ook altijd de zuiverheid en 
gezondheid van het fruit op. 

In de periode van ons bezoek kan men gemiddeld een 
dagtemperatuur van ong. 20° verwachten., meestal droog 
weer, maar kan soms wisselvallig zijn. 

 

Zal er zon zijn? 
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“To catch the reader's attention, place an interesting sentence or quote from the 
story here.” 

“Wij hebben een wijncultuur die teruggaat tot vòòr de tijd van de Romeinen", zegt hij, "Net zoals in 
Frankrijk werd hier in de Middeleeuwen wijn verbouwd door monniken. Maar door het 
communisme verdwenen wij 40 jaar lang uit de markt. Nu pas begint het opnieuw voor ons." 

We vertrekken en landen ook terug op Zaventem. 

De vlucht wordt verzorgd door Adria Airways.  Het is een 
normale lijnvlucht waarbij ook de bagage, die ingescheept 
dient te worden, inbegrepen is in ons ticket.  Neem echter 
niet teveel mee, het zijn maar 3 nachten en er wordt niet 
verwacht dat er drie maal per dag van kledij gewisseld wordt. 
Het bestuur is echter niet verantwoordelijk voor wijnvlekken  
op de kledij (en eventueel andere vlekken) ;-). 

Meer info aangaande bagage is op volgende link: 

https://www.adria.si/en/?SaveCountry=1  

 

Vanaf onze aankomst tot ons vertrek worden we rondge-
voerd in een comfortable bus van het bedrijf Avrigo: 

https://www.avrigo.si/sl/ 

Onze chauffeur spreekt een beetje Engels maar indien ie-
mand Italiaans of Sloveens spreekt is dit nog beter. Nog 
gauw een snelcursus Sloveens meepikken? 

De vlucht — lokaal transport 

Naast het relaxe kennismaken met de omgeving, en geen 
echte rush om van het ene naar het ander wijndomein te 
vliegen, gaan we ook de hoofdstad Ljubjana toeristisch 
verkennen.   

We zullen ook voldoende aandacht geven aan het eenvoudig 
genieten van de ‘overweldigende’ regio. 

 

Zijn jullie hier klaar voor? 

Is er nog iets anders dan wijn? 
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Brda wijngebied 

Met uitzichten over 
wijngaarden, op kastelen en 
middeleeuwse dorpen,   
Alpentoppen en de           
Adriatische kust waan je je in 
het Sloveense Brda als in een 
mooie droom. Maar dit kleine 
stukje Slovenië is helemaal 
echt. 

Het leven in Brda, een streek 
nog het beste te vergelijken 
met Toscane maar dan nog 
rustiger, draait voor een groot 
deel om wijn. Al honderden 
jaren lang. Het gebied is een 
lappendeken van kleine 
wijngaarden, iedere 
wijngaard van een andere 
wijnboer met zijn eigen drui-
ven, eigen tradities en eigen 
geheime recepten. 

 

Wijnreis Portugal: 2017 

  

Is dit alles? 
Kijk maar eens op de volgende pagina’s waar je het programma vindt! 

 

We kijken er alvast naar uit om samen met jullie op reis te gaan! 

 

 

 

 

Indien je nog vragen hebt kun je altijd terecht bij Bart V., Herman of Hans 

 

na zdravje! 
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De eerste dag 

Vroeg uit de veren is de 
boodschap.  Kijk alles goed na 
op voorhand zodat je tijdig op 
de luchthaven  in de 
vertrekhal kan zijn.  Spreek af 
met mensen uit je buurt om 
samen vervoer te regelen. 

Voor ontbijt dien je zelf te 
zorgen.  

‘s middags wordt er een 
sandwich en drank voorzien 
op weg naar het wijnhuis. 

Ons eerste wijnhuis is Sutor:  

Sutor is het latijn voor 
schoenmaker, er wordt 
gezegd dat er ooit een 
schoenmakerij was op de 
plaats van dit wijnhuis.  

De wijnboerderij past perfect 
bij de architectuur van het 
dorpje Podraga welke typisch 
is voor de Primorska regio, 
smalle straatjes, stenen 
muren, smalle vensters en 
stenen op het dak. 

De wijnkelders werden ge-
bouwd in de 19de eeuw en 
zijn nu deels een degustatie-
ruimte.   

De gebruikte druivenrassen 
zijn: chardonnay; Malvasia, 
Sauvignon en Merlot.  

Voor jullie het programma bekijken raden we 
aan om eerst volgende video te bekijken: 

Terra Magica: https://vimeo.com/89942248  

PROGRAMMA DAG PER DAG 

Zaterdag 28 April 
07:45 Hr: afspraak in de grote vertrekhal aan de Star Bucks Coffee shop (geen ontbijt 
voorzien door de organisatie!) - vlucht JP 377 Adria airways 

11.25 Hr: Landen op luchthaven van Ljubjana waar een bus op ons wacht.  Van zodra 
we onze baggage hebben vertrekken we richting ons eerste wijnhuis.  Onderweg 
nemen we wel nog even tijd om een lichte sandwich maaltijd te verorberen. 

14-14:30 Hr: 
Aankomst wijnhuis 
Sutor  

 

 

 

 

16:30 Hr: vertrek naar hotel Vila Kozana 

17:30 Hr: inchecken in hotel waarna een 3-gangen avondmaal volgt in het hotel 

 

 

 

  

“Primorska of Sloveens Küstenland is een historische regio in Slovenië aan de grens met Italië bij 
Triëst. De regio ligt tussen de Julische Alpen, de Adriatische Zee en Istrië. 

Primorska is ontstaan uit het Oostenrijkse Kroonland Küstenland. Na de Eerste Wereldoorlog 
werd volgens het verdrag van Londen heel Primorska aan Italië gegeven. In 1954 werd de regio 
aan Joegoslavië toebedeeld, na de Italiaanse nederlaag aan Duitse zijde in 1943. Tegenwoordig 
behoort het gebied grotendeels tot de Sloveense statistische regio Obalnokraška. 

Het centrum van Primorska is Nova Gorica.” 
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Edisimsic: 

“Goriška Brda – daar waar het zachte noordse middelandszee gebied verweven 
wordt met de Zuidelijke Alpen, een plaats met een rijke bodem aan zouten en 
mineralen. De Goriška Brda region is bekend voor zijn witte wijnen: Middelandse zee 
exotisch, mineralig, vol body en fris tegelijk, met een verouderings potentieel van  5 
à 6 jaren. Edisimcic vertrouwd ten volle in Rebula (Ribolla Gialla) en zijn 
mogelijkheden. Rebula staat voor een variëteit aan trots, welke de identiteit van  
Edisimcic is. Rode wijn? Hier geloven we al vele jaren in. Voor deze wijnen eisen we  
rijpheid en een lang bewaarpotentieel.  De wijngaarden van Goriška Brda regio 
maken dit waar.”  

De Vipava cellar heeft een grote bijdrage geleverd aan de 
ontwikkeling van het groeien van druiven in de vallei van 
Vipava en deze coöperatieve werd systematisch uitgebreid 
en heeft de uitdagingen des tijds goed doorstaan.  In 1894, 
the Vipava Wine Cooperative heeft toendertijd een 
wijnkelder gebouwd met een capaciteit van  6.000 hl welke, 
70 jaar later, uitgebreid werd tot een capaciteit van  45.000 
hl. De volgende grote technologische modernisering en 
verhoging van capaciteit gebeurde in  1974 waar de kelder 
werd  uitgebreid tot een capaciteit van  200.000 hl. Deze 
evolutie leidde tot de kelders VIPAVA 1894  d.o.o. 
Momenteel de grootste in Slovenië.  

Vipava1894 

Ontbijt in hotel 

09.15 Hr: Vertrek naar ons eerste wijnhuis 

09.30 Hr: Bezoek wijnhuis Edisimcic (Brda) 

11:30 Hr: Vertrek naar Vipava regio 

12:30 Hr: 3-gangen middagmaal in restaurant  
Gostilna krsnh in Vipava (goede keuken met lokale 
gerechten) 

14:30 Hr: Bezoek wijncooperatieve Vipava1894 

16:30 Hr: terugreis naar hotel Vila Kozana 

3-gangen avondmaal in hotel Vila Kozana 

 

 

 

Zondag 29 April 
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“To catch the reader's attention, place an interesting sentence or quote from the 
story here.” 

Brandulin 

“De boerderij is gelegen in een gebied met de ideale condities voor het maken van grote wijnen, in 
het centrum van de Gorizia Hills. Op 5 ha wijngaarden, gedeeltelijk op Italiaans land, produceren 
we hoofdzakelijk witte wijnen. Het terrein is steil met een helling van 25% tot 40%. Alle 
wijnranken staan tussen het gras waar geen herbiciden gebruikt worden, noch kunstmeststoffen. 
De groei van de druiven vertraagt hierdoor en bouwt een weerstand op tegenover ziekten. Het 
werk in de wijngaard wordt uitgevoerd met de hand (wintersnoeien, groen werk in de zomer 
alsook het oogsten). In zulke wijngaarden is de opbrengst per hectare laag en de kwaliteit van de 
druiven wordt gegarandeerd omdat ze op de planten blijven tot ze rijp zijn en worden dan pas met 
de hand geplukt. Dit vind je ook terug in onze wijnen, welke vol en mineralig zijn.  De witte wijnen 
die we maken zijn Pinot Blanc, Malvasia, white Brandulin (gemaakt van lokale witte druiven), ook 
zeer belangrijk zijn de inheemse druivensoorsten zijnde Ribolla Gialla en Jordano.  De enige rode 
wijn is red Brandulin, deze wordt gemaakt van Merlot en Cabernet Sauvignon en wordt enkel 
gebottled na 4 jaar vat lagering.” 

PRINCIPLES: 

1. “I believe in integrity, rather than individual actions that 
solve one problem and open three new ones.” 

2. “I respect local varieties.” 

3. “ I am becoming aware of the diversity and richness of our 
vineyards.” 

4. “ I control only a few things and I allow all the others.” 

 

Burja Estate 

Ontbijt in hotel 

09:15 Hr: vertrek naar ons eerste wijnhuis 

09:30 Hr: Bezoek wijnhuis Brandulin (Brda) 

11:30 Hr: vertrek naar volgend wijnhuis 

Lichte maaltijd onderweg 

13:30 Hr: Bezoek wijnhuis Burja Estate (Vipavska dolina) 

16:00 Hr: Bezoek wijnbar Faladur in aanwezigheid van 
wijnboer van Pasji Rep 

In Faladur krijgen we een 4-gangen avondmaal met 
aangepaste lokale wijnen 

21.00 Hr ten laatste: vertrek naar hotel 

 

 

Maandag 30 april 
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Ljubjana 

Ljubljana (Duits: Laibach) is 
de hoofdstad van Slovenië. 
Het stedelijke gebied heeft 
ca. 280.000 inwoners (2010) 
en is gelegen aan de rivier de 
Ljubljanica. 

De oude stad kent gebouwen 
en bouwwerken die een lange 
geschiedenis beschrijven. 
Gebouwen dateren uit het 
tijdperk van de renaissance 
en het classicisme, maar ook 
gebouwen uit de 20ste en 
21ste eeuw zijn nadrukkelijk 
aanwezig. De bekendste 
bouwwerken zijn de drie 
bruggen en het kasteel 
"Ljubljanski Grad". In de 
stadsdelen om het stadscen-
trum heen staan veelal ge-
bouwen uit de communis-
tische tijd. Veel gebouwen in 
de stad zijn ontworpen door 
de Sloveense architect Jožef 
Plečnik die nadrukkelijk zijn 
stempel op de stad heeft 
gedrukt. Gebouwen als de 
universiteitsbibliotheek, 
verschillende kerken, en het 
stadion van Ljubljana zijn 
door hem ontworpen, evenals 
de markt, de drie bruggen en 
een begraafplaats. 

  

Dinsdag 1 mei 
Vroeg ontbijt in hotel en check-out 

08:00 Hr: vertrek naar Ljubjana 

10:00 Hr: bezoek Ljubjana 

12:00 Hr: afsluit-feestmaal in kasteel van Ljubjana met aangepaste TOP-Sloveense 
wijnen 

15:00 Hr: vertrek naar luchthaven Ljubjana 

18:50 Hr: voorzien landing op Zaventem—vlucht JP 397 Adria airways 

 

 

 

 

 

 

PRAKTISCH 

 Toegelaten bagage vlucht: 1 bagage van 23 kg per persoon kan ingescheept 
worden  (de som van de 3 afmetingen mag niet groter zijn dan 158 cm).  Verder is 
er 1 handbagage van max 8 kg per persoon toegelaten (de som van de 3   af-
metingen mag niet groter zijn dan 118 cm (55x40x23)).    Opletten, beperkingen 
qua vloeistoffen respecteren, zie weblink: https://www.brusselsairport.be/nl/
passngr/deppax 

 Parking op luchthaven Zaventem, zie tarieven en mogelijkheden op volgende 
weblink: https://www.brusselsairport.be/nl/passngr/parking 

 Eten en drank tijdens de reis worden voorzien 

 Kan zonnig en warm zijn, aangepaste kledij en zonnecrème niet vergeten! 

 Reisbijstand- en annulatieverzekering dienen individueel afgesloten te worden 

 Identiteitskaart niet vergeten! Zorg ook dat tijdens de wijnreis je identiteitspa-
pieren niet  zoek raken! 

 Indien je nog vragen hebt kun je altijd terecht bij Bart V., Herman of Hans 

 GSM nummer Hans: 0032 485 45 38 92 

 

 

  


